Rezept: Winterpunsch

Ideal in der kalten Winterzeit. Schnell zubereitet und alkoholfrei.

Zutaten: fiir 2 Liter Winterpunsch:

2 Liter schwarzer Johannisbeersaft

2 Péckchen Vanillinzucker (je 8gr)

2 Stangen Zimt

6 Nelken

6 Sternanis

100 gr Rosinen

6 Kardamon

6 Korner Piment

Alle Zutaten in eine passenden Topf geben und zum Kochen bringen.
Anschlielend zugedeckt ca. 30 Minuten lang kocheln lassen und dann
durch eine Sieb giefen.

Heiss servieren.

Wer es noch warmender bevorzugt, kann ein ca. 5 Zentimeter langes
Stiick Ingwer schélen, kleinschneiden und mitkochen.
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